
N° art. 10228

Conservation à -18°C (jours) 120 *

Poids (g) 95

Unité de livraison CT à 16 STK

GTIN-13 7611075102280

Poids total (kg) 1.895

Conditions de stockage surgelé, au moins -18 °C

Pays de production CH

Tartelette suédoise
sur capsule en papier, 4 pièces par barquette thermoformée

Kilojoule env. (kJ) 1183 Kilocal. env. (kcal) 283

Lipides (g) 11 Glucides (g) 41

dont acides gras saturés (g) 3.9 dont sucres (g) 32

Protéines (g) 4.3 Sel (g) 0.07

Préparation
Laisser décongeler 3 - 4 heures dans le réfrigérateur (max. 5 °C) et consommer dans les 24 heures.

Dénomination spécifique
Génoise claire avec crème de vanille et couverture de massepain, surgelée

Ingrédients
CRÈME DE VANILLE 39% (LAIT ENTIER, sucre, amidon modifié de maïs cireux fécule de pomme de terre,
épaississants ([E460], [E466]), extrait de vanille, arôme, colorant [E160a]), MASSEPAIN 27% (sucre,
AMANDES, sirop de sorbitol (avec humectant [E420]), sirop de glucose, humectant [E1103], colorants
([E141], [E100]), CRÈME ENTIÈRE, OEUF ENTIER, sucre, FARINE DE BLÉ, AMIDON DE BLÉ, eau,
glucose, amidon de maïs, poudre à lever (émulsifiant [E450], correcteur d'acidité [E500], amidon de maïs),
émulsifiant ([E471], [E475]), extrait de vanille, huile de colza, huile de colza hydrogénée, arôme d'orange,
épaississant [E407]

Valeurs nutritionnelles par 100 g

Romer‘s Hausbäckerei AG
Neubruchstrasse 1
8717 Benken SG

Téléphone 055 293 36 36
info@romers.swiss
www.romers.swiss

* Conservation au minimum dès la date de livraison. Date d’impression 30 avr. 2024
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