
Bereicherung fürs Apéro- und Käsebuffet

So wird’s gemacht
Das Gasterländer Birnbrot eignet sich generell sehr gut für einen Apéro. Das Birnbrot 
in Scheiben schneiden und mit Käse oder Trockenfleisch belegen. Köstlich schmeckt 
das Gasterländer Birnbrot auch mit Rauchlachs belegt und mit Meerrettichschaum 
garniert. Eine spezielle Kombination, die das Käsebuffet bereichert.

Verwendetes Produkt:

Art.-Nr. 10950
Gasterländer Birnbrot
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Serviervorschlag


