
Art. Nr. 10755

Haltbarkeit bei -18°C (Tage) 90 *

Gewicht (g) 125

Liefereinheit CT à 48 STK

GTIN-13 7611075107551

Gesamtgewicht (kg) 6.27

Lagerbedingungen Tiefkühlen (-18 bis -22°C)

Produktionsland IT

Apfelstrudel-Schnitte
vorgebacken, mit dünnem, gezogenem Strudelteig, frischen Äpfeln
und Sultaninen

Kilojoule ca. (kJ) 720 Kilokal. ca. (kcal) 172

Fett (g) 5 Kohlenhydrate (g) 28

davon gesättigte Fettsäuren (g) 2.7 davon Zucker (g) 15

Eiweiss (g) 2.5 Salz (g) 0.25

Zubereitung
Backofen: Aus dem Tiefkühler nehmen und im vorgeheizten Ofen mit Backpapier bei 180 °C (Heissluftofen
160 °C) während 20 - 25 Minuten backen.
Kombidämpfer: Bei 140 °C mit 40 % Luftfeuchtigkeit 18 - 20 Minuten.
Mikrowellengerät (900 Watt): 1 Schnitte ca. 2 Min. 15 Sek.; anschliessend einige Minuten ruhen lassen,
damit sich die Wärme verteilen kann.

Sachbezeichnung
Gebäck mit Apfelfüllung, vorgebacken, tiefgekühlt

Zutaten
Äpfel 63%, WEIZENMEHL, Wasser, Zucker, Sultaninen, Palmöl, Sonnenblumenöl, Speisesalz jodiert, Zimt,
Säuerungsmittel [E330], Emulgator [E471], Aroma, Verdickungsmittel [E440]

Allergene
Gluten, Spuren von Soja

Nährwerte pro 100 g
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