
Rosenkuchen

So wird’s gemacht
Mit Backform: Gefrorene Teiglinge im gewünschten Muster in der Form auslegen. 
Im vorgeheizten Ofen bei 210 °C (Heissluftofen 180 °C) mit Dampf während 16 – 18 
Minuten backen und anschliessend nach Belieben glasieren.

Ohne Backform: Nuss-Schnecken im gewünschten Muster auf einem Backblech ab-
setzen und 15 – 20 Minuten antauen lassen. Die Teiglinge etwas zusammen- 
drücken, damit sie aneinander haften bleiben. Anschliessend im vorgeheizten Ofen 
bei 210 °C (Heissluftofen 180 °C) mit Dampf während 16 – 18 Minuten backen und 
nach Belieben glasieren.
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.Verwendetes Produkt:

Art.-Nr. 10333
Nuss-Schnecke Avanti


