
Bestellung Fruchttortenboden
Bestellmenge
Anzahl Kartons Art.-Nr. Artikelbezeichnung Gewicht Stückpreis

bis 4 Kartons
Stückpreis

ab 5 Kartons
Stückpreis

ab 10 Kartons

10142 Fruchttortenboden  ungeschnitten, Ø 24 cm, 
helles Biskuit mit Vanillecreme 900 g 12.50 12.– 11.50

Romer’s 
Fruchttortenboden.
Die feine Basis für schnelle Desserts.

Das Multitalent für Ihre
Tortenkreationen. 

Absender:

Kunden-Nr.:

Betrieb:

Name/Vorname:

Strasse/Nr.:

PLZ/Ort:

Datum/Unterschrift:Gewünschtes Lieferdatum:

Satz- und Druckfehler vorbehalten, Preisangaben in Schweizer Franken exkl. MwSt.

Jetzt 
bestellen!

bestellung@romers.swiss 

Telefon 055 293 36 55

shop.romers.swiss

Fax 055 293 36 37

Romer’s Hausbäckerei AG
Neubruchstrasse 1
Postfach
8717 Benken SG

info@romers.swiss
www.romers.swiss

Telefon 055 293 36 36
Fax 055 293 36 37

Erhältlich bis Ende September 2024 oder solange Vorrat.

SAISONARTIKEL
nur solange Vorrat

Saison-
spezialität



Romer’s Hausbäckerei AG
Neubruchstrasse 1
Postfach
8717 Benken SG

info@romers.swiss
www.romers.swiss

Telefon 055 293 36 36
Fax 055 293 36 37

Mit unserem Fruchttortenboden aus hellem Biskuit 
und feiner Vanillecreme zaubern Sie im Handumdrehen 
Ihre eigene Tortenkreation.

Einige Inspirationen für Sie:

Zubereitungshinweis
1. Fruchttortenboden aus dem Tie� ühler nehmen und nach Belieben garnieren. Tipp: Früchte gelieren.
2. Torte in die gewünschte Anzahl Stücke schneiden.

Nach dem Auftauen gekühlt au� ewahren (max. 5 °C) und innert einem Tag konsumieren.

...aber am besten lassen Sie Ihrer Fantasie einfach freien 
Lauf und kreieren Ihre ganz persönliche Lieblingstorte.

Heidelbeeren, Kiwi, Mango und Bananen

Heidelbeeren, Orangen, Kiwi und Himbeeren

Kiwi, Heidelbeeren und Himbeeren

Erdbeeren

Himbeeren und Vanillecreme

Marzipan
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