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Schinkengipfel
Blatterteig, Teigling, mit Ei bestrichen

Art. Nr. 10655

Haltbarkeit bei -18°C (Tage) 60 *

Gewicht (g) 85

Liefereinheit CT a35STK

GTIN-13 7611075106554

Gesamtgewicht (kg) 3.28

Lagerbedingungen TiefkGihlen (-18 bis -22°C)

Produktionsland CH

Zubereitung

Auf Backblech legen und 30 Minuten antauen lassen. Anschliessend im vorgeheizten Ofen bei 200°C
(Heissluftofen 180°C) wahrend 26 Minuten backen.

Sachbezeichnung
Blatterteig mit Schinkenfillung, tiefgekihit

Zutaten

WEIZENMEHL, Wasser, Hinterschinken CH 18% (Schweinefleisch, Nitritpdkelsalz (Speisesalz,
Konservierungsmittel [E250]), Stabilisatoren ([E450], [E451]), Antioxidans [E301], Traubenzucker, Zucker,
Glucosesirup, Gewtirzextrakt), Rapsol, Fleischkasebrat CH (Schweinefleisch, Wasser, Speck, Schwarten,
Speisesalz jodiert, Sduerungsmittel [E330], Gewlrze, Glucose, Maltodextrin, Stabilisator [E450], Antioxidans
[E300], Nitritpdkelsalz (Speisesalz, Konservierungsmittel [E250])), Rapsél gehartet, VOLLEI, EIWEISS,
Olivendl, SENF, Sonnenblumendl, Rinderbouillon (Speisesalz, natirliches Aroma,
Champignonsaftkonzentrat, Maltodextrin, Karottensaftkonzentrat, Rinderfett, Zwiebelpulver,
Rindfleischextrakt, Zucker, Knoblauchpulver, Kartoffelstarke, Caramelzuckersirup, Zitronensaftpulver,
Antioxidans [E392]), Speisesalz jodiert, Emulgator [E471], MOLKENPULVER, MAGERMILCHPULVER,
Sauerungsmittel [E330], GERSTENMALZMEHL, Streuwtirze, Traubenzucker, Antioxidans [E392]

Nahrwerte pro 100 g

Kilojoule ca. (kJ) 1233 Kilokal. ca. (kcal) 295
Fett (9) 19 Kohlenhydrate (g) 22
davon gesattigte Fettsauren (g) 7.8 davon Zucker (g) 0.5

* Mindesthaltbarkeit ab Auslieferungsdatum Druckdatum 30.04.2024
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Eiweiss (g) 8.4 Salz (g) 1.4

* Mindesthaltbarkeit ab Auslieferungsdatum Druckdatum 30.04.2024
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